Meniiplan KW 23 7
vom 02.06.2025 bis 06.06.2025 ems

Montag “Men Fleisch “ “Meni Vegetarisch
02.06.2025 Alpler «<Mensa Style» Alpler «<Mensa Style»
Krosser Speck, Rostzwiebeln & Apfelmus Rostzwiebeln & Apfelmus
Dienstag “Men Fleisch “ “Meni Vegetarisch”
03.06.2025 Cordon Bleu (Schwein/CH) Schnitzel paniert (Vegi)
Pommes Frites & griines GemUse Pommes Frites & griines GemUse
Mittwoch “Men Vegetarisch” “Men( Vegetarisch”
04.06.2025 Mozzarella - Tomaten - Pizokel Pfanne Linsen Dal (Curry)
Broccoli Sour Cream/ Couscous - GemUse Paella
Création aus der Patisserie Création aus der Patisserie
Donnerstag “Mend Fleisch” “Menii Vegetarisch” “Meni Vegetarisch”
05.06.2025 Pouletschenkel Steak (CH) Vegi Steak Dim Sum (geftillte Ravioli/ Vegi)
Rote Curry Sauce Rote Curry Sauce Terijaki Sauce
Reis & gebratenes Gemise Reis & gebratenes Gemise Reis & gebratenes Gemise
Freitag “MenU Fleisch* “Menu Fleisch” “Meni Vegetarisch “
06.06.2025 Geschnetzeltes (Kalb/CH) Geschnetzeltes (Vegi) Pasta
Cognac Rahmsauce Cognac Rahmsauce Diverse Sauce
Kartoffelstampf & Karotten Kartoffelstampf & Karotten

Deklaration Fisch: MSC (aus Wildfang) ASC (aus Zucht)
Deklaration Fleisch: Rind (CH), Kalb (CH), Schwein (CH), Gefltgel (CH), Lamm (NZL), Wild (CH/A)
Deklaration Saucen, Beilagen & Gemise: Regional CH & Eigenproduktion
Allergene: Kennzeichnung bei Essensausgabe via Tafel. Bei weiteren Fragen, bitte sich an das Kiichenpersonal wenden! Sonstiges: * = MenUsalat mit einem passenden Dressing inklusive



