
 

Menüplan KW38  
vom 14.09.2026 bis 20.09.2026 

 

     

Montag 

14.09.2026 

“Menü Fleisch “ 

Schweinsgeschnetzeltes 

Nudeln 

Bohnen 

“Menü Fisch “ 

Paniertes Seehechtfilet 

Salzkartoffeln 

Spinat 

“Menü Vegetarisch “ V 

Vegi-geschnetzeltes 

Nudeln 

Bohnen 

Dienstag 

15.09.2026 

“Menü Fleisch “  

Penne an  

Schinkenrahmsauce 

Parmesan 

Panna Cotta 

“Menü Fleisch “ 

Mais-Poularde an Jus 

Kürbisrisotto 

Blumenkohl 

Panna Cotta 

“Menü Vegetarisch“  V 

Halloumi Vegi-jus 

Kürbisrisotto 

Blumenkohl 

Panna Cotta 

 Mittwoch 

16.09.2026 

“Menü Vegetarisch“ 

Linsenbratling 

Auf Steinpilzpüree 

“Menü Vegetarisch“ 

Käsefondue 

 

“Menü Vegetarisch“ 

Waffeln mit heißen Beeren 

Schlagrahm 

Donnerstag 

17.09.2026 

“Menü Fleisch“ 

Chilli con Carne 

mit Rindfleisch (Rhäzüns)  

dazu Reis 

Milka-Donut 

“Menü Fleisch“ 

Hirschschnitzel Wacholdersauce 

Spätzli und Rotkraut 

 

Milka-Donut 

“Menü Vegetarisch “ V 

Chilli sin Carne 

dazu Reis 

 

 

Freitag 

18.09.2026 

“Menü Fleisch“ 

Chicken Nuggets 

Pommes Frites 

Cocktail sauce und Coleslaw 

“Menü Fleisch “ 

Chicken Nuggets 

Pommes Frites 

Cocktail sauce und Coleslaw 

“Menü Vegetarisch“ V 

Luya Nuggets 

Pommes Frites 

Cocktail sauce und Coleslaw 

Deklaration Fisch:  MSC (aus Wildfang) ASC (aus Zucht) 

Deklaration Fleisch:  Rind (CH/EU), Kalb (CH), Schwein (CH), Geflügel (CH/EU), Lamm (NZL), Wild (NZ) 

Deklaration Saucen, Beilagen & Gemüse:  Regional CH & Eigenproduktion 

Deklaration Brot: CH/EU Allergene: Kennzeichnung bei Essensausgabe via Tafel. Bei weiteren Fragen, bitte sich an das Küchenpersonal wenden! Sonstiges:  * = Menüsalat mit einem 

passenden Dressing inklusive V= dieses Gericht ist auch vegan erhältlich (Komponenten werden ersetzt oder weggelassen) 

 Salatbuffet: steht jeden Tag zur Verfügung und ist größtenteils vegan 

 


