
 

Menüplan KW 10 
vom 13.04.2026 bis 19.04.2026 

 

     

Montag 

13.04.2026 

“Menü Fleisch “ 

Gebratene Poulet Brust 

an Currysauce 

dazu Reis und Broccoli 

 

“Menü Fleisch “ 

Schweins-Brasato (Schmorbraten) 

auf Tomaten-Basilikum-Cappelletti 

Mischgemüse 

“Menü Vegetarisch “ 

Vegi Curry 

mit Früchten 

dazu Reis und Broccoli 

 

Dienstag 

14.04.2026 

“Menü Fleisch “  

Wienerli im Teig gebacken 

mit Salat vom Buffet 

 

Cornet mit Erdbeer-creme 

“Menü Fleisch « 

Älpler Maccaroni 

mit Speck 

und Apfelmus 

Cornet mit Erdbeer-creme 

“Menü Vegetarisch“ 

Älpler Maccaroni 

mit Gemüse 

und Apfelmus 

Cornet mit Erdbeer-creme 

 Mittwoch 

15.04.2026 

“Menü Vegetarisch“ 

Spargelravioli 

mit Frühlingszwiebeln und Cherry-tomaten 

 

“Menü Vegetarisch“ 

Falafel bowl  

mit griechischem Gewürzjogurt 

Gemüse und Couscous  

 

“Menü Vegetarisch“ 

Apfelküchlein 

Vanillesauce und Zimtzucker 

Donnerstag 

16.04.2026 

“Menü Fleisch“ 

Kalbsgeschnetzeltes 

mit Rösti 

und Karottengemüse 

Kuchen 

“Menü Fisch “ 

Egli Knusperli 

Tartarsauce 

mit Reis und Spinat 

Kuchen 

“Menü Vegetarisch “ 

Vegigeschnetzeltes 

mit Rösti 

und Karottengemüse 

Kuchen 

Freitag 

17.04.2026 

“Menü Fleisch“ 

Paniertes Schnitzel vom Schwein 

mit Pommes frites und Blumenkohl 

“Menü Fleisch “ 

Paniertes Schnitzel vom Schwein 

mit Pommes frites und Blumenkohl 

“Menü Vegetarisch“ 

Paniertes Käse-Schnitzel 

mit Pommes-frites und Blumenkohl 

Deklaration Fisch:  MSC (aus Wildfang) ASC (aus Zucht) 

Deklaration Fleisch:  Rind (CH), Kalb (CH), Schwein (CH), Geflügel (CH/EU), Lamm (NZL), Wild (CH/A) 

Deklaration Saucen, Beilagen & Gemüse:  Regional CH & Eigenproduktion 

Allergene: Kennzeichnung bei Essensausgabe via Tafel. Bei weiteren Fragen, bitte sich an das Küchenpersonal wenden! Sonstiges:  * = Menüsalat mit einem passenden Dressing inklusive 


