Meniiplan KW 16
vom 15.04.2024 bis 19.04.2024 RS

Menii 1 +* ‘ Menii 2 +* Meni 3+ *
Montag “Men( Fleisch* “Menu Fleisch “Meni Vegetarisch “
15.04.2024 Voressen (Schwein/CH) Panierter Schinken Veganes Gyros
Cognac - Rahmsauce Bratensauce Cognac - Rahmsauce
Polenta Schnitte & 2erlei Karotten Kartoffelgratin & 2erlei Karotten Polenta Schnitte & 2erlei Karotten
Dienstag “Mend Fleisch” “Menu Fisch” “Meni Vegetarisch”
16.04.2024 Geschnetzeltes (Poulet/CH) Geraucherter Lachs Gebackene Ananas & Falafel
Curry - Kokosmilchsauce Meerrettich Sauce Curry - Kokosmilchsauce
Couscous & gebratenes Gemdise Salzkartoffeln & Blattspinat Couscous & gebratenes GemUise

Création aus der Pétisserie Création aus der Patisserie Création aus der Patisserie
Mittwoch “Men Vegetarisch” “Menii Vegetarisch” “Men0 Vegetarisch®
17.04.2024 Frahlingsrollen Spinat - Ricotta Knodel Kaiserschmarrn

Sweet - Chili Sauce Tomaten Sugo Kompott
Salat vom Buffet
Donnerstag “Men Fleisch” “Men Fleisch” “Men0 Vegetarisch”
18.04.2024 Schinken - Kasetoast oder Pilz - Késetoast Bolognese (Rind/CH) oder vegan Vegane Bolognese
Chips & Barbecue Sauce Pasta, Broccoli & Reibkase Pasta, Broccoli & Reibkase

Création aus der Patisserie Création aus der Patisserie Création aus der Patisserie
Freitag “Men( Fleisch” “Menu Fleisch” “Menl Vegetarisch”
19.04.2024 Chicken Nuggets Gnocchi Paniertes GemuUseschnitzel

Cocktailsauce
Pommes Frites & Ratatouille

Diverse Saucen & geriebener Parmesan

Sauerrahmdip
Pommes Frites & Ratatouille

Deklaration Fisch: MSC (aus Wildfang) ASC (aus Zucht)

Deklaration Fleisch: Rind (CH), Kalb (CH), Schwein (CH), Gefligel (CH), Lamm (NZL), Wild (CH/A)
Deklaration Saucen, Beilagen & GemUse: Regional CH & Eigenproduktion
Allergene: Kennzeichnung bei Essensausgabe via Tafel. Bei weiteren Fragen, bitte sich an das Klichenpersonal wenden!

Sonstiges: * = MenUsalat mit einem passenden Dressing inklusive



