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vom 12.05.2025 bis 16.05.2025 ems
- |

Tomatensauce, Cinque Pi
Carbonara mit Schinken (CH)

Montag “Meni Vegetarisch “Menu Fleisch “Meni Vegetarisch “
12.05.2025 Kasekuchen Geschnetzeltes (Schwein/Poulet) Geschnetzeltes (Vegetarisch)
mit Salat vom Buffet Currysauce Currysauce
Reis und Gebratenes Gemdise Reis und Gebratenes Gemdise
Dienstag “Men Fleisch * “Men Fleisch” “Men0 Vegetarisch®
13.05.2025 Aelpler Maccaronen Schweinssaltimbocca Aelplermaccaronen
mit Speck und Zwiebeln mit Parmesanrisotto mit Zwiebeln und Apfelmus
Apfelmus und Broccoli
Création aus der Patisserie Création aus der Patisserie Création aus der Patisserie
Mittwoch “Men Vegetarisch” “Menii Vegetarisch” “Meni Vegetarisch”
14.05.2025 Chili sin carne Barlauchpizokel Milchreis
Sauerrahm Gratiniert mit Tomaten und Spinat mit Erdbeerkompott
Nanbrot
Donnerstag “Mend Fleisch* “Menii Vegetarisch” “Meni Vegetarisch”
15.05.2025 Pizzafleischkase Paniertes Schnitzel (Vegetarisch) Semmelknodel
Senfsauce Cocktailsauce Pilzragout
Pommes Frites und Karottengemise Pommes Frites und Karottengemise Karottengemuse
Création aus der Patisserie Création aus der Patisserie Création aus der Patisserie
Freitag “Men Fleisch® “Men Fleisch® “Menl Vegetarisch
16.05.2025 Spaghetti Plausch mit 4 Saucen Spaghetti Plausch mit 4 Saucen Spaghetti Plausch mit 3 Saucen
Rindsbolognese (CH) Rindsbolognese (CH) Carbonara mit GemUsewdirfel

Tomatensauce, Cinque Pi
Carbonara mit Schinken (CH)

Tomatensauce,
Cinque Pi

Deklaration Fisch: MSC (aus Wildfang) ASC (aus Zucht)

Deklaration Fleisch: Rind (CH), Kalb (CH), Schwein (CH), Gefligel (CH), Lamm (NZL), Wild (CH/A)

Deklaration Saucen, Beilagen & Gemise: Regional CH & Eigenproduktion

Allergene: Kennzeichnung bei Essensausgabe via Tafel. Bei weiteren Fragen, bitte sich an das Klichenpersonal wenden! Sonstiges: * = Mentsalat mit einem passenden Dressing inklusive



