
 

Menüplan KW40 
vom 28.09.2026 bis 04.10.2026 

 

     

Montag 

28.09.2026 

“Menü Fleisch “ 

Wildschweinragout 

Spätzli 

Rosenkohl 

“Menü Fleisch “ V 

Spiralen mit Rindfleischwürfel 

an grünem Pesto, Cherry Tomaten, Oliven und Rucola 

& Reibkäse 

“Menü Vegetarisch “ 

Pilzragout 

Spätzli 

Rosenkohl 

Dienstag 

29.09.2026 

“Menü Fleisch “  

Riz Casimir 

Poulet mit Früchten an gelber Currysauce 

Reis 

Schwarzwälder Torte 

“Menü Fleisch “ 

Rindsragout 

Serviettenknödel 

Bohnen 

Schwarzwälder Torte 

“Menü Vegetarisch“ V 

Riz Casimir 

Kichererbsen mit Früchten an gelber Currysauce 

Reis 

Schwarzwälder Torte 

 Mittwoch 

30.09.2026 

“Menü Vegetarisch“ 

Tortellini mit Ricotta und Spinat 

Tomatensauce und Reibkäse 

“Menü Vegetarisch“ V 

Bowl 

mit Couscous, Gemüse 

Gemüse-Pakora und Guacamole 

“Menü Vegetarisch“ 

Apfelstrudel hausgemacht 

Vanille Sauce 

Donnerstag 

01.10.2026 

“Menü Fleisch“ 

Gehacktes vom Rind mit Hörnli 

Apfelmus & Reibkäse 

Schokoladenmousse 

“Menü Fisch “ 

Fischknusperli mit Tatarsauce 

Salzkartoffeln& Rahmspinat 

Schokoladenmousse 

“Menü Vegetarisch “ V 

Gehacktes mit Hörnli 

Apfelmus & Reibkäse 

Schokoladenmousse 

Freitag 

02.10.2026 

“Menü Fleisch“ 

Panierte Poulet Brust 

Sauercremedip 

Süsskartoffelfrites & Karotten 

“Menü Fleisch “ 

Panierte Poulet Brust 

Sauercremedip 

Süsskartoffelfrites & Karotten 

“Menü Vegetarisch“ V 

Gemüseschnitzel 

Sauercremedip 

Süsskartoffelfrites & Karotten 

Deklaration Fisch:  MSC (aus Wildfang) ASC (aus Zucht) 

Deklaration Fleisch:  Rind (CH/EU), Kalb (CH), Schwein (CH), Geflügel (CH/EU), Lamm (NZL) 

Deklaration Brot: CH/EU Allergene: Bei Fragen bitte sich an das Küchenpersonal wenden. Sonstiges:  Wild aus europäischer Jagd 

 V= dieses Gericht ist auch vegan erhältlich (Komponenten werden ersetzt oder weggelassen) 

 Salatbuffet: steht jeden Tag zur Verfügung und ist größtenteils vegan 

 


