Meniiplan KW 06

vom 02.02.2026 bis 08.02.2026 e
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Montag “Meni Fleisch “ “Men Fleisch “ “Meni Vegetarisch “
02.02.2026 Rindssaftplatzli Pasta Carbonara Buchweizenspatzli Pfanne
mit Nudeln und zweifarbigen Bohnen mit Gemusestreifen und Kase
Dienstag “Men Fleisch “ “Mend Fleisch” “Meni Vegetarisch”
03.02.2026 Schwein im Tempura-Teig Gebratenes Pouletbristli GemUse im Tempura-Teig
mit Stissauersauce Maisfrites und Brokkoli mit Slissauersauce
dazu Reis und Gemiise dazu Reis und Gemise
Panna Cotta mit Fruchtsauce Panna Cotta mit Fruchtsauce Panna Cotta mit Fruchtsauce
Mittwoch “Menu Vegetarisch” “Meni VEGAN" “Meni Vegetarisch”
04.02.2026 Kase Hornli mit Rostzwiebeln Ravioli gefUllt Hausgemachter Apfelstrudel
dazu Gemise An Tomatensauce mit Kichererbsen Vanillesauce
Donnerstag “MenU Fleisch* “Menu Fisch “ “Ment Vegetarisch”
05.02.2026 Kalbsbratwurst (Olma) Fischknusperli (VN) mit Tartarsauce Camembert paniert
Lyoner Kartoffeln Spinat und Reis Lyoner Kartoffeln
Ruebli Raebli
Marmorcake Marmorcake Marmorcake
Freitag “Men Fleisch” “Men Fleisch” “Meni Vegetarisch”
06.02.2026 Pasta Buffet Pasta Buffet Pasta Buffet

Deklaration Fisch: MSC (aus Wildfang) ASC (aus Zucht),

Deklaration Fleisch: Rind (CH), Kalb (CH), Schwein (CH), Gefligel (CH/EU), Lamm (NZL), Wild (CH/A)

Deklaration Saucen, Beilagen & GemUse: Regional CH & Eigenproduktion

Allergene: Kennzeichnung bei Essensausgabe via Tafel. Bei weiteren Fragen, bitte sich an das Kiichenpersonal wenden! Sonstiges: * = MenUsalat mit einem passenden Dressing inklusive



